DU 6 AU 10 MAI 2024

Lundi 6 mai

Midi

Sardine / Maquereau / Salade surimi
Escalope de volaille a la creme {7z
Riz / Haricots vert persillés :
Cantal AOP

Corbeille de fruits

Soir

Jambon blanc

()mclcll’c%

Pommes de terre au four / Carottes a la creme
Yaourt

Beignet chocolat
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MENU VEGETARIEN @ ‘

Midi

Mardi 7 mai Jeudi 9 mai

Midi Midi

Charcuterie

RoU de veau

Flan d’aspergc—é / Aligot / Salade

Fromage a la coupe

Tiramisu aux [ruils rougc_é / Tarte aux

pommes

Soir Soir

Mercredi 8 mai Vendredi 10 mai

Midi




